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SOMOS INESEM

INESEM es una Business School online especializada con un fuerte sentido transformacional. En un
mundo cambiante donde la tecnología se desarrolla a un ritmo vertiginoso nosotros somos activos,
evolucionamos y damos respuestas a estas situaciones.

Apostamos  por  aplicar  la  innovación  tecnológica  a  todos  los  niveles  en  los  que  se  produce  la
transmisión de conocimiento. Formamos a profesionales altamente capacitados para los trabajos más
demandados  en  el  mercado  laboral;  profesionales  innovadores,  emprendedores,  analíticos,  con
habilidades directivas y con una capacidad de añadir valor, no solo a las empresas en las que estén
trabajando, sino también a la sociedad. Y todo esto lo podemos realizar con una base sólida sostenida
por nuestros objetivos y valores.
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RANKINGS DE INESEM

INESEM Business School ha obtenido reconocimiento tanto a nivel nacional como internacional debido
a su firme compromiso con la innovación y el cambio.

Para  evaluar  su  posición  en  estos  rankings,  se  consideran  diversos  indicadores  que  incluyen  la
percepción online y offline, la excelencia de la institución, su compromiso social, su enfoque en la
innovación educativa y el perfil de su personal académico.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Inesem es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación.
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR INESEM
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Curso Superior de Auditor Interno en IFS y BRCGS + Titulación Universitaria

DURACIÓN
300 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

CREDITOS
5 ECTS

Titulación

Doble titulación: - Titulación Expedida y Avalada por el Instituto Europeo de Estudios Empresariales.
"Enseñanza No Oficial y No Conducente a la Obtención de un Título con Carácter Oficial o Certificado
de Profesionalidad." - Titulación Universitaria en Implantación, Gestión y Auditoría de la Norma IFS 8
de Seguridad Alimentaria con 5 Créditos Universitarios ECTS. Formación Continua baremable en bolsas
de trabajo y concursos oposición de la Administración Pública.
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Descripción
Gracias a este en Curso en Auditor Interno en IFS y BRCGS podrás conocer la actualización de las
últimas versiones de las normas IFS y BRCGS. Cuando hayas finalizado, tendrás conocimientos para
poder llevar a cabo una auditoría interna y obtener una visión global de los requisitos que se requieren
para el ámbito de la seguridad alimentaria. Durante el curso, se desarrollarán las habilidades
necesarias para analizar, valorar y comunicar el informe y los resultados obtenidos en la auditoría. Por
último, el alumnado tendrá la posibilidad de estudiar el negocio que lleva, o para el que trabaja, de
manera que pueda aplicar cambios o, al menos proponerlos, en vistas a optimizar los procesos en aras
de aumentar la calidad de los procesos y obtener una ventaja competitiva en el mercado.

Objetivos

Saber de primera mano las últimas actualizaciones de las normas IFS y BRCGS.
Conocer las habilidades necesarias para realizar auditorías internas.
Tener la posibilidad de implantar y desarrollar auditorías de calidad en la industria alimentaria.
Analizar y valorar los resultados de auditorías realizadas.

Para qué te prepara
El Curso en Auditor Interno en IFS y BRCGS va dirigido a profesionales del sector de la industria
alimentaria que quieran obtener formación sobre los principios de auditoría de calidad. También a
técnicos y profesionales implicados en sistemas de calidad, seguridad y producción en la industria
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alimentaria. Además, a trabajadores del sector de la auditoría que quieran especializarse en esta área.

A quién va dirigido
Con este Curso en Auditor Interno en IFS y BRCGS tendrás la posibilidad de aprender las últimas
novedades de las normativas específicas sobre procesos alimentarios. Adquirirás las técnicas para
realizar auditorías internas e implantar sistemas de calidad específicos del sector de la industria
alimentaria. Serás capaz de detectar desviaciones en los procesos para poder corregirlas y proponer
mejoras que doten de ventajas competitivas a la propia empresa.

Salidas laborales
Las salidas profesionales de este Curso en Auditor Interno en IFS y BRCGS son las de responsable de
calidad y producción en el sector alimentario, técnico de un sistema de calidad y seguridad
alimentario, responsables, profesionales, asesores, consultores y auditores relacionados con el mundo
de la industria alimentaria y la calidad de sus procesos.
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TEMARIO

MÓDULO 1. NORMA BRC DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

UNIDAD DIDÁCTICA 1. REQUISITOS LEGALES BÁSICOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

La legislación en seguridad alimentaria1.
Descripción del marco legislativo en materia de seguridad alimentaria2.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. QUÉ ES LA NORMA BRC

La norma BRC1.
Beneficios2.
Aspectos clave de la BRC3.
Origen y evolución de la norma BRC. Campo de aplicación4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. ESTRUCTURA DE LA NORMA BRC

Norma BRC Versión 91.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. COMPROMISO DEL EQUIPO DIRECTIVO

El compromiso de la dirección1.
Requisitos2.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. EL PLAN DE SEGURIDAD ALIMENTARIA: APPCC

El Codex alimentarius1.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. SISTEMA DE GESTIÓN DE LA CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Manual de calidad y gestión alimentaria1.
Control de la documentación2.
Cumplimentación y mantenimiento de registros3.
Auditorías internas4.
Aprobación y monitoreo de desempeño de proveedores y materias primas5.
Especificaciones6.
Acciones correctivas y preventivas7.
Control de producto no conforme8.
Trazabilidad9.
Gestión de reclamaciones10.
Gestión de incidentes, retirada de productos y recuperación de productos11.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. NORMAS RELATIVAS AL ESTABLECIMIENTO

Normas relativas al exterior del establecimiento1.
Protección de los alimentos2.
Disposición de las instalaciones, flujo de productos y separación de zonas3.
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Estructura del edificio, zonas de manipulación de materias primas, preparación, procesamiento,4.
envasado y almacenamiento
Servicios: agua, hielo, aire y otros gases5.
Equipos6.
Mantenimiento7.
Instalaciones para el personal8.
Control de la contaminación física y química del producto: zonas de manipulación de materias9.
primas, preparación, procesado, envasado y almacenamiento
Equipos de detección y eliminación de cuerpos extraños10.
Limpieza e higiene11.
Residuos y eliminación de residuos12.
Gestión de excedentes de alimentos y productos para alimentación de animales13.
Gestión de plagas14.
Instalaciones de almacenamiento15.
Envío y transporte16.

UNIDAD DIDÁCTICA 8. CONTROL DEL PRODUCTO

Diseño y desarrollo del producto1.
Etiquetado del producto2.
Gestión de alérgenos3.
Autenticidad, declaraciones y cadena de custodia del producto4.
Envasado del producto5.
Inspección del producto y análisis en el laboratorio6.
Liberación de producto7.
Alimentos para mascotas8.
Conversión primaria animal9.

UNIDAD DIDÁCTICA 9. CONTROL DE PROCESOS

Control de las operaciones1.
Control del etiquetado y de los envases2.
Cantidad: control de peso, volumen y número de unidades3.
Calibración y control de dispositivos de medición y vigilancia4.

UNIDAD DIDÁCTICA 10. PERSONAL

Formación: zonas de manipulación de materias primas, preparación, procesado, envasado y1.
almacenamiento
Higiene personal: zonas de manipulación de materias primas, preparación, procesado, envasado2.
y almacenamiento
Revisiones médicas3.
Vestimenta de protección: personal o personas que visiten las zonas de producción4.

UNIDAD DIDÁCTICA 11. ZONAS DE ALTO RIESGO, CUIDADOS ESPECIALES Y CUIDADOS ESPECIALES A
TEMPERATURA AMBIENTE

Diseño de las instalaciones, flujo de productos y separación de zonas de alto riesgo, alto cuidado1.
y alto cuidado del ambiente
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Estructura del edificio en zonas de alto riesgo y alto cuidado2.
Equipos y mantenimiento en zonas de alto riesgo y alto cuidado3.
Instalaciones para el personal en las zonas de alto riesgo y alto cuidado4.
Limpieza e higiene en las zonas de alto riesgo y cuidados especiales5.
Ropa de protección en las zonas de alto riesgo, alto cuidado6.

UNIDAD DIDÁCTICA 12. REQUISITOS APLICABLES A LOS PRODUCTOS MERCADEADOS

Plan de seguridad alimentacia: APPCC1.
Aprobación y seguimiento de fabricantes o envasadores de productos alimentarios2.
mercadeados
Especificaciones3.
Inspección del producto y análisis en el laboratorio4.
Legalidad del producto5.
Trazabilidad6.

UNIDAD DIDÁCTICA 13. CÓMO OBTENER LA CERTIFICACIÓN EN LA NORMA BRC

Proceso de obtención de certificación1.
Requisitos Generales de Auditoría2.
Protocolo de Auditoría3.

MÓDULO 2. NORMA IFS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

UNIDAD DIDÁCTICA 1. FUNDAMENTOS BÁSICOS DEL APPCC Y SU RELACIÓN CON IFS

Legislación, normas y protocolos1.
Definición del sistema APPCC2.
Principios del sistema APPCC3.
Descripción de los principios APPCC4.
Principios de aplicación del sistema APPCC5.
Responsabilidades para la aplicación de APPCC6.
Aplicaciones de APPCC7.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. INTRODUCCIÓN Y CONCEPTOS BÁSICOS SOBRE LA NORMA IFS

Requisitos legales básicos de seguridad alimentaria y norma IFS1.
La Historia del Internacional Food Standard2.
Estructura de la Norma3.
Tipos de auditorías4.
Determinación del alcance entre IFS Food y otras Normas5.
Aplicación de las diferentes Normas IFS6.
Integrity Program de IFS7.
Principales cambios entre las versiones de la Norma IFS8.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. EL PROCESO DE CERTIFICACIÓN

Etapas o procesos para obtener la certificación1.
El proceso de certificación2.
Informe de auditoría3.
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Concesión del certificado4.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. ESTRUCTURA DE LA NORMA IFS: REQUERIMIENTOS DE LA GESTIÓN DEL
SISTEMA DE CALIDAD

Requisitos que establece la Norma1.
Responsabilidad de la dirección2.
Sistema de gestión de la calidad y seguridad alimenticia3.
Gestión de los recursos4.
Planificación y proceso de producción5.
Mediciones, Análisis, Mejoras6.
Food Defense e inspecciones externas7.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. DIFERENCIAS Y SIMILITUDES ENRE IFS, BRC E ISO 22000

Breve repaso1.
Norma BRC2.
Norma ISO 220003.
Comparación de las normas de seguridad (IFS, BRC e ISO 22000)4.
Beneficios de implementar las normas BRC e IFS5.
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Solicita información sin compromiso

Teléfonos de contacto

+34 958 050 240

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
Oficina 34, C.P. 18200, Maracena (Granada)

formacion.continua@inesem.es

www.formacioncontinua.eu

Horario atención al cliente

Lunes a Jueves: 09:00 a 20:00

Viernes: 9:00 a 14:00
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