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duracién total: 200 horas horas teleformacion: 100 horas
precio: 0 €*

modalidad: Online

* hasta 100 % bonificable para trabajadores.

descripcion

Este curso de Técnico en Instalaciones Frigorificas. Verificacion y Puesta a Punto le ofrece una
formacion respecto a instalaciones de frio y el mundo de los frigoristas orientada a la comprobacion y
preparacion de sistemas frigorificos a nivel profesional.
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a quién va dirigido

Todos aquellos trabajadores y profesionales en activo que deseen adquirir o perfeccionar sus
conocimientos técnicos en este area.

- Aplicar el proceso de ajuste, verificacion y puesta a punto de las instalaciones frigorificas, siguiendo
los procedimientos técnicos establecidos y en condiciones de calidad y seguridad adecuada.

- Realizar el mantenimiento de las instalaciones frigorificas para el correcto funcionamiento y éptimo
rendimiento energético.

- Localizar y diagnosticar el fallo y/o averia de los equipos y elementos de las instalaciones frigorificas,
utilizando planos, informacion técnica y herramientas informaticas, aplicando procedimientos
establecidos con la seguridad requerida.

- Realizar la reparacién por sustitucion del equipo electromecanico y de los elementos de las
instalaciones frigorificas, aplicando procedimientos establecidos con la seguridad requerida y
cumpliendo en todo momento con los requerimientos reglamentarios

para qué te prepara

Con este curso de Técnico en Instalaciones Frigorificas. Verificacion y Puesta a Punto aprenderas a
montar, instalar y mantener equipos, instalaciones de refrigeraciéon, ademas de reparar y modificar
equipos e instalaciones, interpretando planos y esquemas, siguiendo los procedimientos técnicos
establecidos y en condiciones de calidad y seguridad adecuada.

salidas laborales

Instalador, montador, reparador de instalaciones frigorificas
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Una vez finalizado el curso, el alumno recibira por parte de INESEM via correo postal, la Titulacion
Oficial que acredita el haber superado con éxito todas las pruebas de conocimientos propuestas en el
mismo.

Esta titulacion incluira el nombre del curso/master, la duracién del mismo, el nombre y DNI del alumno, el
nivel de aprovechamiento que acredita que el alumno superod las pruebas propuestas, las firmas del
profesor y Director del centro, y los sellos de la instituciones que avalan la formacion recibida (Instituto
Europeo de Estudios Empresariales).

Centro de Farmacién
Suparior de POSTARADO
como cenlro de Formacian acreditado para la impariicion a nivel nacional de formacion L
EXPIDE LA SIGUIENTE TITULACION

NOMBRE DEL ALUMNO/A
con D.NLL XXXXKXXX ha superado los estudios correspondientes de

Nombre de la Accion Formativa

de XXX horas, per i al Plan de F ion INESEM en la convocatoria de XXXX
Y para que surta los efectos pertinentes queda registrado con nimero de expediente XXXX- JOCXX-XPCOKXXOX

Con una calificacion de SOBRESALIENTE

!I]E]] INSTITUTO EUROPEO DE ESTUDIOS EMPRESARIALES ”’

Y para que conste expido la presente TITULACION en
Granada, a (dia) de (mes) de (afio)

La direccion General Firma del alumnola

MARIA MORENO HIDALGO Sello NOMBRE DEL ALUMNO/A

forma de bonificacion

- Mediante descuento directo en el TC1, a cargo de los seguros sociales que la empresa paga cada
mes a la Seguridad Social.

fax: 958 050 245
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metodologia

El alumno comienza su andadura en INESEM a través del Campus Virtual. Con nuestra metodologia
de aprendizaje online, el alumno debe avanzar a lo largo de las unidades didacticas del itinerario
formativo, asi como realizar las actividades y autoevaluaciones correspondientes. Al final del itinerario,
el alumno se encontrara con el examen final, debiendo contestar correctamente un minimo del 75% de
las cuestiones planteadas para poder obtener el titulo.

Nuestro equipo docente y un tutor especializado haran un seguimiento exhaustivo, evaluando todos
los progresos del alumno asi como estableciendo una linea abierta para la resolucion de consultas.

El alumno dispone de un espacio donde gestionar todos sus tramites administrativos, la Secretaria
Virtual, y de un lugar de encuentro, Comunidad INESEM, donde fomentar su proceso de aprendizaje
que enriquecera su desarrollo profesional.

materiales didacticos

- Manual teodrico 'Técnico en Instalaciones Frigorificas. Verificacion y Puesta a Punto'

Cuaderno_
de Ejercicios
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profesorado y servicio de tutorias

Nuestro equipo docente estara a su disposicion para resolver cualquier consulta o ampliacion de
contenido que pueda necesitar relacionado con el curso. Podra ponerse en contacto con nosotros a
través de la propia plataforma o Chat, Email o Teléfono, en el horario que aparece en un documento
denominado “Guia del Alumno” entregado junto al resto de materiales de estudio.

Contamos con una extensa plantilla de profesores especializados en las distintas areas formativas,
con una amplia experiencia en el ambito docente.

El alumno podra contactar con los profesores y formular todo tipo de dudas y consultas, asi como
solicitar informacion complementaria, fuentes bibliograficas y asesoramiento profesional.
Podra hacerlo de las siguientes formas:

- Por e-mail: El alumno podra enviar sus dudas y consultas a cualquier hora y obtendra respuesta
en un plazo maximo de 48 horas.

- Por teléfono: Existe un horario para las tutorias telefénicas, dentro del cual el alumno podra
hablar directamente con su tutor.

- A través del Campus Virtual: El alumno/a puede contactar y enviar sus consultas a través del
mismo, pudiendo tener acceso a Secretaria, agilizando cualquier proceso administrativo asi como
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plazo de finalizacion

El alumno cuenta con un periodo maximo de tiempo para la finalizacién del curso, que dependera de la
misma duracioén del curso. Existe por tanto un calendario formativo con una fecha de inicio y una fecha
de fin.

campus virtual online

especialmente dirigido a los alumnos matriculados en cursos de modalidad online, el campus virtual de
inesem ofrece contenidos multimedia de alta calidad y ejercicios interactivos.

comunidad

servicio gratuito que permitira al alumno formar parte de una extensa comunidad virtual que ya disfruta
de multiples ventajas: becas, descuentos y promociones en formacion, viajes al extranjero para
aprender idiomas...

revista digital

el alumno podra descargar articulos sobre e-learning, publicaciones sobre formacién a distancia,
articulos de opinidn, noticias sobre convocatorias de oposiciones, concursos publicos de la
administracion, ferias sobre formacion, etc.

secretaria

Este sistema comunica al alumno directamente con nuestros asistentes, agilizando todo el proceso de
matriculacién, envio de documentacion y solucion de cualquier incidencia.

Ademas, a través de nuestro gestor documental, el alumno puede disponer de todos

sus documentos, controlar las fechas de envio, finalizacion de sus acciones formativas y todo
lo relacionado con la parte administrativa de sus cursos, teniendo la posibilidad de realizar un
seguimiento personal de todos sus tramites con INESEM
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programa formativo

UNIDAD DIDACTICA 1. INTERPRETACION DE DOCUMENTACION TECNICA EN EL MANTENIMIENTO DE
INSTALACIONES FRIGORIFICAS
1.Manuales, catalogos técnicos, instrucciones y demas documentacién técnica, sobre los elementos, maquinas, eqt
materiales de las instalaciones frigorificas, en distintos soportes.
2.Analisis de la normativa aplicable a este sector.
3.Gréficos y abacos.
4.Diagramas (Molliere, Psicrométrico).
5.Esquemas y planos de instalaciones frigorificas.
6.Elaboracion de Informes.
UNIDAD DIDACTICA 2. PRINCIPIOS DE LA REFRIGERACION.
1.Conceptos fundamentales, leyes y definiciones.
2.Magnitudes fisicas.
3.Nociones de calor y temperatura.
4.Consecuencias y aplicaciones de los fendmenos termodinamicos.
5.Comportamiento y propiedades de liquidos y gases.
6.Potencia calorifica.
7.Transmisién de calor.
8.Estudio de los ciclos frigorificos.
9.Pérdidas de carga.
UNIDAD DIDACTICA 3. FLUIDOS FRIGORIGENOS.
1.Clasificacion.
2.Generalidades.
3.Propiedades.
4.Control de pureza.
5.Codificacion.
6.Almacenamiento, distribucion y recuperacion.
UNIDAD DIDACTICA 4. COMPONENTES FUNDAMENTALES DE LOS SISTEMAS FRIGORIFICOS.
1.Compresores frigorificos.
2.Condensadores.
3.Evaporadores.
4.Torres de refrigeracion.
5.Bombas y ventiladores.
UNIDAD DIDACTICA 5. ELEMENTOS AUXILIARES DE LOS SISTEMAS FRIGORIFICOS.
1.Vélvulas de expansion.
2.Recipientes de liquidos.
3.Filtros deshidratadores.
4.Separadores de liquidos.
5.Separadores de aspiracion.
6.Separadores de aceite.
7.Valvulas de retencion.
8.Intercambiadores.
9.Sistemas de regulacién y control.
UNIDAD DIDACTICA 6. ORGANIZACION DEL MANTENIMIENTO.
1.Aprovisionamiento del material necesario para la realizacion del mantenimiento.
2.Eleccion y manejo de las herramientas, instrumentos de medida y elementos auxiliares necesarios para realizar e
mantenimiento de sistemas frigorificos.
UNIDAD DIDACTICA 7. TECNICAS DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO SOBRE LAS MAQUINAS, EQUIPOS,
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ELEMENTOS AUXILIARES Y ACCESORIOS DE LAS INSTALACIONES FRIGORIFICAS.

1.Pruebas, medidas y ajustes de los parametros de las maquinas y equipos frigorificos y sus elementos auxiliares.

2.0Operaciones tipicas del mantenimiento preventivo (limpieza, engrase, lubricacion, ajustes de uniones, correccion
holguras, alineacion, tensado de correas, etc.).

3.0Operaciones de puesta a punto de los sistemas frigorificos.
UNIDAD DIDACTICA 8. TECNICAS DE DIAGNOSTICO Y LOCALIZACION DE AVERIAS EN MAQUINAS Y
ELEMENTOS DE LOS SISTEMAS FRIGORIFICOS.

1.Tipologia, caracteristicas, sintomas y efectos de las averias.

2.Realizacion de hipotesis sobre la causa que produce la averia.

3.Localizacién del elemento responsable de la averia.

4.Procedimientos de control de fugas de refrigerantes periddicas, conforme a la normativa especifica de aplicacion.
UNIDAD DIDACTICA 9. TECNICAS DE DIAGNOSTICO Y LOCALIZACION DE AVERIAS EN INSTALACIONES
FRIGORIFICAS.

1.Tipologia, caracteristicas, sintomas y efectos de las averias.

2.Realizacion de hipotesis sobre la causa que produce la averia.

3.Localizacién del elemento responsable de la averia.

4.Procedimientos de control de fugas de refrigerantes periddicas, conforme a la normativa especifica de aplicacion.
UNIDAD DIDACTICA 10. PROCESOS DE DESGASTE Y ROTURA DE PIEZAS.

1.Tipos, caracteristicas y causas.

2.Técnicas de diagnéstico.
UNIDAD DIDACTICA 11. TECNICAS DE INTERVENCION.

1.Elaboracion de planes sistematicos de intervencion.

2.Desarrollo de tareas en el mantenimiento correctivo: aplicacion de técnicas de desmontaje y montaje de los conjul
mecanicos, eléctricos, hidraulicos, etc.

3.ldentificacion de los componentes, aislamiento, precauciones, etc.
UNIDAD DIDACTICA 12. HERRAMIENTAS PARA EL MONTAJE/DESMONTAJE DE LOS CONJUNTOS Y
MECANISMOS DE UNA INSTALACION FRIGORIFICA.

1.Tipologia, funcién, caracteristicas.

2.Modos de empleo y conservacion.
UNIDAD DIDACTICA 13. TECNICAS DE LIMPIEZA, CARGA Y RECUPERACION DE FLUIDOS FRIGORIGENOS Y
LUBRICANTES EN INSTALACIONES FRIGORIFICAS CONFORME A NORMATIVA Y REGLAMENTACION
VIGENTE.

1.Operaciones de limpieza de los circuitos en las instalaciones frigorificas.

2.Carga, recuperacion y envasado de gases refrigerantes y aceites.

3.Reciclado de gases refrigerantes y aceites. Tramitacion.

4.Control, procedimiento, medios de deteccion y diagndstico de fugas de refrigerante.
UNIDAD DIDACTICA 14. SUSTITUCION, REPARACION, MODIFICACION O RECONFIGURACION DEL ELEMENTO
O PROGRAMA CAUSANTE DE LA AVERIA.

1.Desmontaje y montaje, segun el procedimiento y normas correspondientes de maquinas y equipos frigorificos,
elementos, etc.

2.Técnicas y procesos de desmontaje y montaje de los conjuntos y mecanismos de instalaciones frigorificas.

3.Reparacion, modificacion, ajuste y comprobacion de los parametros del sistema.
UNIDAD DIDACTICA 15. PUESTA EN SERVICIO DE MAQUINAS/INSTALACIONES FRIGORIFICAS POSTERIORES
A LA REPARACION.

1.Comprobacion y ajuste de los parametros del sistema con los de referencia.

2.Regulacion de automatismos eléctricos vy frigorificos.

3.Programacion de automatas programables.
UNIDAD DIDACTICA 16. PREVENCION LABORAL Y MEDIOAMBIENTAL EN INSTALACIONES FRIGORIFICAS.

1.Reglamento de seguridad para plantas e instalaciones frigorificas e instrucciones técnicas complementarias.
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2.Equipos de proteccion individual en el montaje y mantenimiento de instalaciones frigorificas.
3.Emergencias en el montaje y mantenimiento de instalaciones frigorificas.

4.Técnicas de ahorro energético empleados en la industria frigorifica.

5.Uso de refrigerantes ecoldgicos.

6.Impacto de los gases refrigerantes sobre la capa de ozono y efecto invernadero.

7.Buenas practicas en las técnicas de manipulacion, trasiego y recuperacion de gases refrigerantes.
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