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SOMOS INESEM

INESEM es una Business School online especializada con un fuerte sentido transformacional. En un
mundo cambiante donde la tecnología se desarrolla a un ritmo vertiginoso nosotros somos activos,
evolucionamos y damos respuestas a estas situaciones.

Apostamos  por  aplicar  la  innovación  tecnológica  a  todos  los  niveles  en  los  que  se  produce  la
transmisión de conocimiento. Formamos a profesionales altamente capacitados para los trabajos más
demandados  en  el  mercado  laboral;  profesionales  innovadores,  emprendedores,  analíticos,  con
habilidades directivas y con una capacidad de añadir valor, no solo a las empresas en las que estén
trabajando, sino también a la sociedad. Y todo esto lo podemos realizar con una base sólida sostenida
por nuestros objetivos y valores.
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RANKINGS DE INESEM

INESEM Business School ha obtenido reconocimiento tanto a nivel nacional como internacional debido
a su firme compromiso con la innovación y el cambio.

Para  evaluar  su  posición  en  estos  rankings,  se  consideran  diversos  indicadores  que  incluyen  la
percepción online y offline, la excelencia de la institución, su compromiso social, su enfoque en la
innovación educativa y el perfil de su personal académico.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Inesem es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación.
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR INESEM
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Curso en Toxicología Alimentaria

DURACIÓN
200 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación

Titulación expedida por INESALUD, centro especializado en formación sanitaria
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Descripción
En un mundo globalizado con cadenas de suministro complejas, la formación especializada en
toxicología alimentaria es más relevante que nunca. Gracias a este Curso en Toxicología Alimentaria,
podrás adquirir un conocimiento profundo de los principios generales de toxicología, los diversos tipos
de contaminantes y aditivos presentes en los alimentos, y las metodologías analíticas para su
detección. El programa aborda desde la identificación de peligros hasta la evaluación del riesgo
toxicológico, ofreciéndote las herramientas necesarias para garantizar la seguridad de los productos
que llegan al consumidor. Elige esta formación para especializarte en la materia, capaz de proteger la
salud de la población y de contribuir a la excelencia en la industria alimentaria.

Objetivos

Analizar los principios de la toxicología y su relevancia en el ámbito de la seguridad alimentaria.
Identificar los principales contaminantes y aditivos en los alimentos y sus efectos en la salud
humana.
Aplicar los fundamentos del sistema APPCC para garantizar la inocuidad de los alimentos.
Interpretar la legislación y normativa nacional e internacional en materia de seguridad
alimentaria.
Utilizar las técnicas de evaluación del riesgo toxicológico en el sector de la alimentación.
Manejar las principales técnicas analíticas para la detección de sustancias tóxicas en alimentos.
Comprender los procesos de absorción, distribución, metabolismo y excreción de los tóxicos.

Para qué te prepara
Este Curso en Toxicología Alimentaria va dirigido a profesionales y estudiantes del sector alimentario,
farmacéutico, químico y biológico que deseen especializarse en la seguridad de los alimentos. Es ideal
para técnicos de calidad, inspectores de sanidad, personal de laboratorios y gestoría, que busquen
profundizar en la evaluación de riesgos y las técnicas analíticas.

A quién va dirigido
Con este Curso en Toxicología Alimentaria podrás adquirir una comprensión integral de los riesgos
químicos asociados a los alimentos, desde la exposición hasta los efectos en la salud. Te prepararás
para aplicar los principios de la evaluación del riesgo toxicológico y para implementar sistemas de
gestión. Serás capaz de identificar contaminantes como metales pesados, y de interpretar la normativa
para garantizar la seguridad de los productos.
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Salidas laborales
Las principales salidas profesionales de este Curso en Toxicología Alimentaria son técnico de control
de calidad, consultoría en seguridad alimentaria, analista de laboratorio, inspector de sanidad,
especialista en toxicología y gestión de riesgos. Puedes trabajar en la industria alimentaria,
laboratorios de análisis, consultorías o en organismos públicos.
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. TOXICOLOGÍA ALIMENTARIA

Intoxicaciones alimentarias1.
Mantenimiento de la seguridad alimentaria2.
Aplicaciones en la seguridad alimentaria3.
Uso de aditivos para la conservación4.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. PRINCIPIOS GENERALES DE TOXICOLOGÍA

UNIDAD DIDÁCTICA 3. CONTAMINANTES EN LOS ALIMENTOS

UNIDAD DIDÁCTICA 4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

¿Qué son los aditivos alimentarios y para qué se utilizan?1.
Tipos de aditivos alimentarios2.
Código de los aditivos y toxicidad3.
Legislación vigente4.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. EVALUACIÓN DEL RIESGO TOXICOLÓGICO EN ALIMENTOS

UNIDAD DIDÁCTICA 6. MÉTODOS Y TÉCNICAS ANALÍTICAS EN TOXICOLOGÍA ALIMENTARIA
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Solicita información sin compromiso

Teléfonos de contacto

+34 958 050 240

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
Oficina 34, C.P. 18200, Maracena (Granada)

formacion.continua@inesem.es

www.formacioncontinua.eu

Horario atención al cliente

Lunes a Jueves: 09:00 a 20:00

Viernes: 9:00 a 14:00
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