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Experto en Ensay

duracién total: 300 horas horas telefc
precio: 0 €~

modalidad: Online

* hasta 100 % bonificable para trabajadores.
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Experto en Ensa
descripcién

Si quiere dedicarse profesionalmente al mundo de la mi
esenciales sobre los ensayos microbioldgicos este es st
Microbioldgicos podra adquirir los conocimientos neces:
mejor manera posible. En ciencias de la salud, la microt
diagnostico de las potenciales causas infecciosas de div
gracias a la realizacién de ensayos microbiolégicos en €
los diferentes agentes microscopicos: bacterias, virus, h
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v matriculas: 958 050 240 fax: 958 050 245
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a quién va dirigido

Todos aquellos trabajadores y profesionales en activo q
conocimientos técnicos en este area.
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objetivos

- Conocer las caracteristicas de los principales grupos d
relaciones filogenéticas.

- Identificar los principales grupos de microorganismos ¢
rasgos estructurales y las afecciones que provocan en |:
- Aprender como se realizan las técnicas del laboratorio
esterilizacién, muestreo y preparacion de la muestra, pri
y conservacion de cultivos.

- Saber el fundamento y la aplicacion de las diferentes
para identificar adecuadamente los microorganismos.

- Conocer los fundamentos del control microbioldgico de
superficies y del suelo.
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para qué te prepara

Este Curso en Ensayos Microbioldgicos le prepara para
microbiologia, conociendo las técnicas de realizacion de
el, adquiriendo los conocimientos clave para desempen:

salidas laborales

Quimica / Laboratorio / Control de calidad / Experto en r
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titulacion

Una vez finalizado el curso, el alumno recibira por parte
Oficial que acredita el haber superado con éxito todas le
el mismo.

Esta titulacion incluira el nombre del curso/master, la du
alumno, el nivel de aprovechamiento que acredita que €
firmas del profesor y Director del centro, y los sellos de |
recibida (Instituto Europeo de Estudios Empresariales).
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INSTITUTO EUROPEO DE EST

‘como centro de Formacion acreditado para la im
EXPIDE LA SIGUIENTE

NOMBRE DEL A
con D.NLL XOOKXX ha superado los

Nombre de la Acc

de XXX horas, perteneciente al Plan de Formac
Y para que surta los efectos pertinentes queda registrado cor

Con una calificacion de ¢

Y para que conste expido la pre
Granada, a (dia) de (m
La direccion General

MARIA MORENO HIDALGO Sellc

forma de bonificacion
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‘UDIOS EMPRESARIALES
Centro de Farmacién
=0 o . o Superior de POSTGRADO
iparticion a nivel nacional de formacion
{ TITULACION UUGHOL)
\LUMNO/A
5 estudios correspondientes de

ion Formativa

ion INESEM en la convocatoria de XXXX
1 namero de expediente JXXXX- JXOCKK-XOOCXOOK

SOBRESALIENTE

isente TITULACION en
es) de (afio)
Firma del alumnola

> MNOMBRE DEL ALUMNO/A

@S
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- Mediante descuento directo en el TC1, a cargo de los :
mes a la Seguridad Social.
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metodologia

El alumno comienza su andadura en INESEM a trav
metodologia de aprendizaje online, el alumno debe avai
itinerario formativo, asi como realizar las actividades y a
del itinerario, el alumno se encontrara con el examen fin
minimo del 75% de las cuestiones planteadas para podt

Nuestro equipo docente y un tutor especializado har
todos los progresos del alumno asi como estableciendo
consultas.

El alumno dispone de un espacio donde gestionar tc
Secretaria Virtual, y de un lugar de encuentro, Comunid
aprendizaje que enriquecera su desarrollo profesional.
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materiales didacticos

- Manual tedrico 'Ensayos Microbioldgicos Vol. 1'

- Manual tedrico 'Ensayos Microbioldgicos Vol. 2'
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INESEM
FonmACION
CoNTINUA EU
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profesorado y servicio de tutorias
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Nuestro equipo docente estara a su disposicion par:
de contenido que pueda necesitar relacionado con el cu
nosotros a través de la propia plataforma o Chat, Email
un documento denominado “Guia del Alumno” entregad
Contamos con una extensa plantilla de profesores espe
con una amplia experiencia en el ambito docente.

El alumno podra contactar con los profesores y form
como solicitar informacién complementaria, fuentes bibli
Podra hacerlo de las siguientes formas:

- Por e-mail: El alumno podra enviar sus dudas y co
respuesta en un plazo maximo de 48 horas.

- Por teléfono: Existe un horario para las tutorias tel
hablar directamente con su tutor.

- A través del Campus Virtual: El alumno/a puede ¢
del mismo, pudiendo tener acceso a Secretaria, agilizar
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plazo de finalizacion

El alumno cuenta con un periodo maximo de tiempo par
misma duracion del curso. Existe por tanto un calendari
de fin.

campus virtual online

especialmente dirigido a los alumnos matriculados en ct
de inesem ofrece contenidos multimedia de alta calidad
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[ S — B

‘a la finalizacion del curso, que dependera de la
o formativo con una fecha de inicio y una fecha

Jrsos de modalidad online, el campus virtual
y ejercicios interactivos.

fax: 958 050 245

v matriculas: 958 050 240
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comunidad

servicio gratuito que permitira al alumno formar parte de
disfruta de multiples ventajas: becas, descuentos y pron
para aprender idiomas...

revista digital

el alumno podra descargar articulos sobre e-learning, p
articulos de opinidn, noticias sobre convocatorias de op
administracion, ferias sobre formacion, etc.

secretaria
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Este sistema comunica al alumno directamente con nue
de matriculacién, envio de documentacion y solucién de

Ademas, a través de nuestro gestor documental, el alun
sus documentos, controlar las fechas de envio, finalizac
lo relacionado con la parte administrativa de sus cursos
seguimiento personal de todos sus tramites con INESE!

programa formativo

UNIDAD DIDACTICA 1. INTRODUCCION A LA MICROI
1.Introduccion a la Microbiologia
2.Definiciones y autores principales
3.Laboratorios Microbioldgicos
4.Conceptos relacionados
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5.Principios de taxonomia bacteriana y evolucion
1.- La importancia del conocimiento de la evolucior
2.- Condiciones fisico-quimicas de la Tierra primitiv
3.- Los organismos primitivos
4.- El origen de la célula eucariota
5.- Relaciones filogenéticas entre los microorganisi
UNIDAD DIACTICA 2. EL LABORATORIO MICROBIOL
1.El laboratorio como lugar de trabajo
2.ldentificacion de materiales y equipos usuales
1.- Clasificacion de los materiales
3.Clasificacién de los agentes bioldgicos
4.Buenas practicas de laboratorio
5.Laboratorio basico
6.Técnicas de laboratorio
7.Niveles de seguridad
8.Normas de seguridad en microbiologia
9.Vias de infeccién
10.Higiene en el trabajo del laboratorio microbioldgico
11.Limpieza y eliminacién del material
12.Residuos infecciosos

www.formacioncontinua.eu informacion
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13.Tratamiento de residuos infecciosos
14.Teoria microbiana de la enfermedad
15.Microorganismos patégenos
UNIDAD DIDACTICA 3. MATERIALES, REACTIVOS Y |
MICROBIOLOGIA

1.Materiales de laboratorio

1.- Materiales de vidrio

2.- Materiales de plastico

3.- Materiales de porcelana
2.Instrumentos y aparatos del laboratorio

1.- Balanzas

2.- Centrifugas

3.- Instrumental de corte

4.- Instrumental de diseccion

5.- Instrumental de hemostasia

6.- Instrumental de talla o campo

7.- Instrumental de sutura

8.- Utensilios basicos de laboratorio
3.Material volumétrico

1.- Probeta
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2.- Pipeta
3.- Bureta
4.- Matraz aforado
4 Equipos automaticos
1.- Automatizacion en el procesamiento de las mue
2.- Equipamiento basico del laboratorio de hematol
5.Reactivos quimicos y biolégicos
1.- Equipos de reactivos
UNIDAD DIDACTICA 4. MICROSCOPIA
1.Microscopio
2.Tipos de microscopios
3.Funcionamiento del microscopio
4.Caracteristicas que definen a un microscopio
5.Aberraciones
6.Microscopio 6ptico
7.Normas generales de uso
8.Manejo de obijetivos
9.Normas de uso utilizando el objetivo de inmersion
10.Mantenimiento y precauciones de uso
11.Microscopios electrénicos

www.formacioncontinua.eu informacion
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12.0tros tipos de microscopios
UNIDAD DIDACTICA 5. MICROORGANISMOS RELACI

1.Caracteristicas principales de los microorganismos
2.Tipos de microorganismos

1.- Cocos gram positivos y negativos

2.- Bacilos gram positivos

3.- Bacilos gram negativos

4.- Bacilos gram negativos exigentes

5.- Bacterias anaerobias

6.- Micobacterias

7.- Hongos

8.- Virus

9.- Parasitos

UNIDAD DIDACTICA 6. PREPARACIONES MICROSC(C
1.Confeccion de preparaciones
2.Preparaciones vitales
3.Preparacion de gota pendiente
4.Tincidn negativa
5.Coloraciones vitales
6.Tincion simple
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7.Tincion de Gram
8.Tincion de Ziehl-Neelsen
9.Tincion de flagelos
10.Tincién de capsulas
11.Tincion de esporas
12.0tras tinciones
UNIDAD DIDACTICA 7. LIMPIEZA Y ESTERILIZACION
1.Términos de uso mas frecuente
2.Limpieza del material de vidrio
1.- Material nuevo
2.- Material usado
3.Algunos agentes microbicidas y microbiostaticos
4.Factores que afectan a la esterilizacion y a la desinfi
5.Termodestruccion
6.Esterilizacién por medio de calor seco
7 .Esterilizacion por medio de calor humedo
1.- Técnicas de esterilizacion por calor humedo
8.Esterilizacién por filtracion
9.Esterilizacién por radiaciones
10.Desinfectantes quimicos
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11.Pruebas de esterilidad de los equipos de laboratoric
1.- Controles fisicos
2.- Controles quimicos
3.- Controles bioldgicos
12.Evaluacion de desinfectantes
1.- Coeficiente fendlico
2.- Recuento en placa
3.- Filtracién por membrana
4.- Técnica de dilucion en tubo
5.- Susceptibilidad microbiana
13.Antimicrobianos
14.Antibidticos
15.Resistencia microbiana
1.- Mecanismos de resistencia de las bacterias
16.Patdgenos resistentes
17.Vacunas
UNIDAD DIDACTICA 8. MUESTREO Y PREPARACION
1.Muestreo
2.Requisitos de las muestras
3.Muestras liquidas
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4.Muestras sélidas
5.Muestras gaseosas
6.Muestras superficiales

1.- Método del hisopo

2.- Método de la esponja

3.- Método de enjuague total (microbioldgico)
7.Muestreos anaerobios
8.Programas de los planes de toma de muestras
9.Muestreo de alimentos

1.- Definiciones

2.- Plan de dos clases

3.- Plan de tres clases

4.- Uso de normas MIL STD 105 E
10.Eleccion de muestras no tomadas al azar
11.Transporte y almacenamiento

1.- Aimacenamiento de muestras
12.Medidas de masa y volumen

1.- Técnicas basicas de medida de masa

2.- Técnicas basicas de medidas de volumen
13.Preparacioén de disoluciones y diluciones. Formas d
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1.- Disoluciones o soluciones
2.- Diluciones
UNIDAD DIDACTICA 9. MUESTRAS BIOLOGICAS HUI
1.Tipos de muestras
2.Muestras analizables
3.Analisis cualitativo y cuantitativo
4.Determinacion analitica
1.- Fases de la determinacion analitica
2.- Solicitud de determinaciones analiticas
5.Perfil analitico. Bateria de pruebas
6.Errores mas comunes en la manipulacién
1.- Errores de identificacion
2.- Tipo de muestra
3.- Interferencias del espécimen
4.- Procesamiento del espécimen
5.- Errores derivados del almacenamiento del espé
6.- Normas de seguridad en el manejo de las mues
7.Prevencion en la manipulacién de la muestra
8.Caracteristicas generales del procesamiento de mue
1.- Procesamiento de muestras para estudios bioqt
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2.- Procesamiento de muestras microbiolégicas
3.- Tratamiento general de la muestra pre-inoculac
4.- Procesamiento segun el tipo de muestra

9.Requisitos minimos para el procesamiento de la mu

UNIDAD DIDACTICA 10. MEDIOS DE CULTIVO

1.Necesidades nutritivas de los microorganismos

2.Requerimientos energéticos

3.Requerimientos no energéticos

4.Constituyentes habituales de los medios de cultivo

5.Clasificacion segun su origen

6.Clasificacion segun su estado fisico

7.Clasificacién segun su utilidad

8.Clasificacién segun su composicion

9.La evolucidon de los medios de cultivo

10.Medios deshidratados

11.Preparacién de los medios de cultivo

12.Determinacion y ajuste del pH

13.Control de medios preparados

14.Formulaciéon de algunos medios de cultivo usuales
1.- Medios no selectivos
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2.- Medios selectivos
UNIDAD DIDACTICA 11. TIPOS DE CULTIVOS Y TECN
1.Cultivo de bacterias
2.Tipos de cultivos y sus siembras
1.- Siembra por estrias
2.- Siembra por puncion
3.- Siembra volumétrica
4.- Siembra masiva
3.Manejo de las muestras y toma del inéculo
4.Cultivos en placa
5.Cultivos mediante disoluciones seriadas
6.Método de cultivo anaerobio
7.Vasijas anaerobias
8.Cultivo en atmosfera de C02
9.Caracteristicas morfolégicas y de cultivo de una bac
1.- Morfologia bacteriana
2.- Caracteristicas de cultivo
UNIDAD DIDACTICA 12. INCUBACION Y CONSERVAC(
1.Incubacién
2.Efecto temperatura
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3.Efecto tiempo
4.Conservacion de cultivos
5.Mantenimiento de periodos cortos
1.- Refrigeracion simple
2.- Cultivo en agar inclinado
3.- Cultivos en medio liquido
6.Mantenimiento en periodos largos
1.- Conservacion en aceite
2.- Suspensiones en suero desecado
3.- Congelacion
4 .- Liofilizaciéon
7.Velocidad de crecimiento
8.Cinética de crecimiento bacteriano
1.- Tasa de generacion
2.- Determinacién de la tasa de generacion
UNIDAD DIDACTICA 13. IDENTIFICACION DE MICRO(
1.Andlisis microbiolbgicos
2.Fases para la identificacién de microorganismos
3.Estudio de los caracteres culturales, morfolégicos y
1.- Caracteres culturales

www.formacioncontinua.eu informacion



Experto en Ensa

2.- Caracteres morfologicos
3.- Caracteres fisioldgicos
4.Pruebas bioquimicas para el analisis de bacterias
5.Pruebas relacionadas con proteinas, aminoacidos y
proteolitica
1.- Hidrdlisis de la gelatina
2.- Hidrdlisis de la caseina
3.- Hidrdlisis del suero coagulado
4.- Produccion de indol a partir de triptéfano
5.- Produccién de amoniaco a partir de la peptona:
6.- Produccién de acido sulfhidrico
7.- Produccion de amoniaco a partir de urea
8.- Reduccién del nitrato
6.Pruebas relacionadas con los carbohidratos y otros
1.- Hidrdlisis de almidoén
2.- Produccion de acidos a partir de azucares, gluc
3.- Diferenciacioén entre la oxidacion y fermentacior
4.- Produccion de dioxido de carbono a partir de gl
5.- Prueba del rojo de metilo
6.- Prueba de Voges-Proskauer
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7.- Utilizacion del citrato como unica fuente de cark
8.- Produccién de polisacarido a partir de sacarosa
9.- Accion de la leche tornasolada
7.Pruebas relacionadas con los lipidos
1.- Hidrdlisis de la tributirina
2.- Lipdlisis
3.- Hidrdlisis de los compuestos del Tween
4.- Hidrdlisis de la lecitina
8.0tras pruebas bioquimicas
1.- Prueba de la catalasa
2.- Prueba de la oxidasa
3.- Prueba de la coagulasa
4.- Prueba de la fosfatasa
5.- Hemdlisis de sangre
6.- Prueba de la potasa
7.- Prueba de la motilidad
9.Métodos seroldgicos
1.- Aglutinacion
2.- Fijacion del complemento
3.- Técnicas de precipitacion en gel
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4.- ELISA
5.- Seroinhibicion
10.Técnicas genéticas
1.- Métodos moleculares basados en acidos nuclei
2.- Métodos moleculares no basados en acidos nut
11.Galerias comerciales
1.- API
2.- BBL
12.Antibiograma
1.- ¢ Cuando se realiza un antibiograma?
13.Pruebas directas
1.- Frotis en fresco
2.- Tinciones
3.- Cultivo
4.- Busqueda del antigeno
5.- Deteccion productos metabdlicos
6.- Deteccién acidos nucleicos
UNIDAD DIDACTICA 14. RECUENTO DE MICROORGA
1.Técnicas de recuento
2.Determinacion del numero de bacterias viables en u
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1.- Método de recuento de colonias
2.- Filtracion a través de membrana
3.- Recuento por dilucion en tubos o técnica del NC
4.- Métodos de reduccion del colorante
3.Determinacion del numero total de bacterias de una
1.- Método de extension de Breed
2.- Recuento por observacion directa al microscopi
3.- Métodos turbidimétricos
4.- Camara de recuento
4.Métodos fisicos para la deteccidon de microorganism
5.Métodos quimicos de deteccion de microorganismos
6.Métodos inmunoldgicos de deteccion de microorgan
UNIDAD DIDACTICA 15. MICROORGANISMOS INDIC#
1.Microorganismos indicadores
2.Caracteristicas que deben reunir los indicadores fec
3.Microorganismos indicadores, patdgenos y toxicogé
4.Recuento de microorganismos aerobios mesdfilos
1.- Recuentos
5.Recuento de coliformes
1.- Recuento en medio sélido
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2.- Recuento en medio liquido
6.Recuento de Enterobacteriaceae totales
1.- Recuento en medio sélido
2.- Recuento en medio liquido
7.Recuento de estreptotococos fecales
1.- Recuento de Streptococcus D de Lancefield en
2.- Recuento de Streptococcus D de Lancefield en
8.Recuento de Escherichia coli
1.- Procedimiento de recuento
9.Recuento de Salmonella
10.Recuento de Shigella
11.Recuento de Clostridium sulfitorreductores
1.- Recuento de formas vegetativas y esporuladas
2.- Recuento de formas esporuladas de Clostridiun
12.Recuento de Staphylococcus aureus
1.- Método de enriquecimiento en tubos
2.- Pruebas confirmativas
13.Recuento de Bacillus cereus
1.- Recuento en placa
2.- Técnica del Numero Mas Probable (NMP)
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14.Recuento de Clostridium botulinum
UNIDAD DIDACTICA 16.CONTROL DE SUPERFICIES,

1.Control microbioldgico ambiental
2.Control de superficies

1.- Tipos de muestras

2.- Método del hisopo

3.- Método de la esponja

4.- Método de enjuague total (microbioldgico)
3.Sistemas comerciales

1.- Placas Contact Plate

2.- Placas Count-Tact

3.- Probetas Easicuit

4.- Placas Petrifilm

5.- Swab Test kit

6.- Hy food test

7.- Desinfectest
4. Microorganismos estudiados
5.Control de los manipuladores de alimentos
6.Control del aire. Método de sedimentacion en placas
7.0tros métodos de control del aire
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1.- Radiaciones ultravioleta
2.- Agentes quimicos
3.- Filtracién
4.- Flujo laminar
8.Evaluacién del grado de contaminacion del aire
9.El aire acondicionado
1.- Patologias y microorganismos vinculados a los
10.El suelo como medio
1.- La rizosfera
2.- Los microorganismos en la actividad biogeoquir
3.- Biodegradacioén
4.- Biorremediacion
5.- Biotoxicidad
11.Examen microbiolégico del suelo
UNIDAD DIDACTICA 17. CONTROL DEL AGUA

1.Calidad sanitaria del agua
1.- Caracteristicas de las aguas residuales
2.- Propiedades fisicas
3.- Propiedades quimicas
4.- Materia inorganica
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2.Agua potable
3.Desinfeccion del agua potable
1.- Métodos de desinfeccion
2.- Desinfeccion por cloro y derivados
4 Factores que afectan a la cantidad y a las clases de
5.Microorganismos presentes en aguas naturales
1.- Bacterias indicadoras de contaminacion de las i
6.Toma de muestras acuosas para el analisis de agua
1.- Procedimiento de muestreo de aguas
7.Toma de muestras para el analisis de agua potable
1.- Métodos y muestras
2.- Calidad del muestreo
8.Control de la calidad sanitaria del agua
9.Legislacion
10.Aguas de consumo
1.- Aguas de consumo humano
2.- Aguas naturales envasadas
3.- Aguas preparadas envasadas
11.Aguas de bano
1.- Agua continental
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2.- Aguas costeras y de transicion
3.- Piscinas de uso colectivo
UNIDAD DIDACTICA 18. CONTROL DE LOS ALIMENT
1.Generalidades
2.Los alimentos como medio de cultivo
3.Conservacion de los alimentos
1.- Técnicas de conservacion basadas en la tempe
2.- Conservacion con aditivos
4.Microorganismos implicados
5.Enfermedades alimentarias
1.- Clasificacion de las ETA
6.Muestreo y preparacion de la muestra de los alimen
1.- Preparacion de la muestra
7.Analisis bacterioldgicos de los alimentos
8.Legislacion actualizada
1.- Legislacién mundial
2.- Legislacién europea
3.- Legislacion espaniola
9.Definiciones
10.Criterios microbiolégicos para los productos de con:
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11.Los Programas Europeos DOP, IGP, ETG
UNIDAD DIDACTICA 19.CONTROL DE CALIDAD EN A
1.Criterios de calidad
1.- Introduccién
2.- Control de la Calidad
3.- Manuales y Sistemas de Calidad en el Laboratc
2.Trazabilidad, aseguramiento de calidad y calculos a:
1.- Tratamiento general de la muestra pre-inoculac
2.- Calculos asociados y aseguramiento de la calid
3.Registro de resultados y emision de informes
1.- Informes de laboratorio
UNIDAD DIDACTICA 20. ACTIVIDADES PRACTICAS
1.Actividad Practica 1: Toma de muestras
2.Actividad Practica 2: Microscopia
3.Actividad Practica 3: Caso clinico
4. Actividad Practica 4: Esterilizacion y desinfeccion
5.Actividad Practica 5: Recuento de colonias bacteriar
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