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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
descripcién

El estilismo culinario es una profesion muy reciente que
Gracias al papel que ocupan los alimentos en nuestra vi
que se mueve gracias a las imagenes que motivan al pt
El papel del estilista culinario ha crecido en importancia
No se trata de un chef que realice una atractiva present:
en este ambito. Con este curso aprenderas a ser un ex
gran enfoque en Publicidad Alimentaria.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
a quién va dirigido

Todos aquellos trabajadores y profesionales en activo q
conocimientos técnicos en este area.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
objetivos

- Analizar la profesion del estilista culinario.

- Conocer la importancia del contenido del plato, asi cor
- Identificar la diversidad de adornos y complementos et
- Analizar el término mukimono, asi como sus diferentes
- Analizar las diferentes técnicas para fotografiar alimen
- Conocer los diferentes elementos y accesorios que no
mejor calidad en las fotografias.

- Dotar a los alumnos de los conocimientos necesarios |
Lightroom y PhotoShop Elements y asi mejorar de mant
fotografico.

- Identificar las diferentes técnicas de iluminacion fotogr:
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
para qué te prepara

Con la realizacion del presente curso aprenderas numel
la alimentacion, asi como la importancia de la estética, t
para realizar multitud de técnicas de estilismo, los cuale
menus de manera llamativa, realizar imagenes que atra
alumnado recibira los conocimientos necesarios para dc
ayudaran a captar la atencion de los clientes en el ambi
alimentaria.

salidas laborales

Sectores del disefio grafico, disefio web y Publicidad.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
titulacion

Una vez finalizado el curso, el alumno recibira por parte
Oficial que acredita el haber superado con éxito todas le
el mismo.

Esta titulacion incluira el nombre del curso/master, la du
alumno, el nivel de aprovechamiento que acredita que €
firmas del profesor y Director del centro, y los sellos de |
recibida (Instituto Europeo de Estudios Empresariales).
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

I.{.I{q@]&l INSTITUTO EUROPEO DE EST
e .’.’:,“:’.i como cenlro de Formacién acreditado para la im
EXPIDE LA SIGUIENTE

NOMBRE DEL A
con D.NLL XOOKXX ha superado los
Nombre de la Acc

de XXX horas, perteneciente al Plan de Formac
Y para que surta los efectos pertinentes queda registrado cor

Con una calificacion de ¢

Y para que conste expido la pre
Granada, a (dia) de (m
La direccion General

MARIA MORENO HIDALGO Sellc

forma de bonificacion
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dad Alimentaria (Food Styling Expert) (Online)

‘UDIOS EMPRESARIALES
Centro de Farmacién
=0 o . o Superior de POSTGRADO
iparticion a nivel nacional de formacion
{ TITULACION UUGHOL)
\LUMNO/A
5 estudios correspondientes de

ion Formativa

ion INESEM en la convocatoria de XXXX
1 namero de expediente JXXXX- JXOCKK-XOOCXOOK

SOBRESALIENTE

isente TITULACION en
es) de (afio)
Firma del alumnola
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

- Mediante descuento directo en el TC1, a cargo de los :
mes a la Seguridad Social.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
metodologia

El alumno comienza su andadura en INESEM a trav
metodologia de aprendizaje online, el alumno debe avai
itinerario formativo, asi como realizar las actividades y a
del itinerario, el alumno se encontrara con el examen fin
minimo del 75% de las cuestiones planteadas para podt

Nuestro equipo docente y un tutor especializado har
todos los progresos del alumno asi como estableciendo
consultas.

El alumno dispone de un espacio donde gestionar tc
Secretaria Virtual, y de un lugar de encuentro, Comunid
aprendizaje que enriquecera su desarrollo profesional.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
materiales didacticos

- Manual teodrico 'Retoque Fotografico Profesional con

- Manual tedrico 'Estilismo de Alimentos (Food Styling
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INESEM
FonmACION
CoNTINUA EU
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public
profesorado y servicio de tutorias
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

Nuestro equipo docente estara a su disposicion par:
de contenido que pueda necesitar relacionado con el cu
nosotros a través de la propia plataforma o Chat, Email
un documento denominado “Guia del Alumno” entregad
Contamos con una extensa plantilla de profesores espe
con una amplia experiencia en el ambito docente.

El alumno podra contactar con los profesores y form
como solicitar informacién complementaria, fuentes bibli
Podra hacerlo de las siguientes formas:

- Por e-mail: El alumno podra enviar sus dudas y co
respuesta en un plazo maximo de 48 horas.

- Por teléfono: Existe un horario para las tutorias tel
hablar directamente con su tutor.

- A través del Campus Virtual: El alumno/a puede ¢
del mismo, pudiendo tener acceso a Secretaria, agilizar

www.formacioncontinua.eu informacion



Experto en Estilismo de Alimentos en Public

www.formacioncontinua.eu informacion



Experto en Estilismo de Alimentos en Public

www.formacioncontinua.eu informacion




dad Alimentaria (Food Styling Expert) (Online)

v matriculas: 958 050 240 fax: 958 050 245




Experto en Estilismo de Alimentos en Public

e e
7

plazo de finalizacion

El alumno cuenta con un periodo maximo de tiempo par
misma duracion del curso. Existe por tanto un calendari
de fin.

campus virtual online

especialmente dirigido a los alumnos matriculados en ct
de inesem ofrece contenidos multimedia de alta calidad
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dad Alimentaria (Food Styling Expert) (Online)

[ S — B

‘a la finalizacion del curso, que dependera de la
o formativo con una fecha de inicio y una fecha

Jrsos de modalidad online, el campus virtual
y ejercicios interactivos.

fax: 958 050 245

v matriculas: 958 050 240




Experto en Estilismo de Alimentos en Public
comunidad

servicio gratuito que permitira al alumno formar parte de
disfruta de multiples ventajas: becas, descuentos y pron
para aprender idiomas...

revista digital

el alumno podra descargar articulos sobre e-learning, p
articulos de opinidn, noticias sobre convocatorias de op
administracion, ferias sobre formacion, etc.

secretaria
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

Este sistema comunica al alumno directamente con nue
de matriculacién, envio de documentacion y solucién de

Ademas, a través de nuestro gestor documental, el alun
sus documentos, controlar las fechas de envio, finalizac
lo relacionado con la parte administrativa de sus cursos
seguimiento personal de todos sus tramites con INESE!

programa formativo

PARTE 1. ESTILISMO DE /

UNIDAD DIDACTICA 1. ESTILISMO CULINARIO
1.Estilismo de los alimentos.
2.Profesion del estilista culinario.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

3.Preparacion del entorno.

UNIDAD DIDACTICA 2. PRESENTACION DE PLATOS.
1.Importancia del contenido del plato y su presentacié
2.Adornos y complementos distintos productos comes
3.0tros adornos y complementos.
4.Formas y colores en la decoracién y presentacion d

UNIDAD DIDACTICA 3. TALLADO DE FRUTAS Y VERI
1.El tallado de frutas y verduras.
2.Herramientas utilizadas en el tallado de frutas y verc

UNIDAD DIDACTICA 4. EQUIPO BASICO PARA FOTO
1.Equipo basico para fotografiar alimentos
2.Camara fotografica.
3.Tripode.
4.0bjetivos.
5.Proyectores.
6.Reflectores.
7.Caja de Luz.
8.Paraguas.
9.0tros accesorios.
10.Elementos y accesorios de control de luz.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

UNIDAD DIDACTICA 5. TECNICAS DE ILUMINACION |

1.Naturaleza de la luz.

2.Estilos de iluminacion fotografica.

3.Direccion de la luz.

4.Esquema de iluminacién.

5.Técnicas de iluminacion en exterior.

6.Luz ambiente.

7.Aplicacion del control de la temperatura del color a |:

8.Efectos y ambiente luminosos.

9.Filtros para fotografiar.

10.Técnicas de iluminacion de objetos de cristal, metal

11.Técnicas y elementos auxiliares de iluminacion.

12.Técnicas de iluminacién de un estudio fotografico.
UNIDAD DIDACTICA 6. FLASH

1.Flash

2.Tecnicas de iluminacion con flash

3.Flash electronico.

4.Sincronismos entre la camara y equipo de iluminacic
UNIDAD DIDACTICA 7. TOMA FOTOGRAFICA

1.Formacion de la imagen fotografica.
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

2.Distancia focal y profundidad de campo.
3.Aberraciones, luminosidad, cobertura.
4.Accesorios opticos.

UNIDAD DIDACTICA 8. COMPOSICION DE LA IMAGEI
1.Composicidn fotografica y elaboracion de la imagen
2.Intencionalidad en la fotografia.
3.Funcionalidad expresiva y usos de la tecnologia fotc

PARTE 2. RETOQUE PROI

LIGHTROOM + PHOTOSH(
MODULO 1. PHOTOSHOP LIGHTR(

UNIDAD DIDACTICA 1. ESPACIO DE TRABAJO
1.Espacio de trabajo
2.Barra de herramientas
3.Preferencias
4.Ajustes y modulo

UNIDAD DIDACTICA 2. IMPORTAR Y VISUALIZAR FO
1.Formatos de archivo
2.0rganizar carpetas

+ Informacion Gratis
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

3.Importar fotos
4.0pciones de importacién
5.Diferentes importaciones
6.lmportacién automatica
7.Visualizacion de fotografias
8.Practicas
UNIDAD DIDACTICA 3. GESTION DE CATALOGO Y F(
1.Creacion y gestiéon de catalogos
2.Creacion y gestion de carpetas
3.Gestioén de fotografias
4.0rganizacion de fotografias |
5.0rganizacion de fotografias Il
6.Palabras clave y Metadatos
7.Practicas
UNIDAD DIDACTICA 4. REVELADO DE FOTOGRAFIA!
1.Modulo revelado
2.Herramientas
3.Ajustes de color
4.Retoque de fotos
5.Aplicar efectos
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

6.Practicas

UNIDAD DIDACTICA 5. PROYECCIONES
1.Modulo Proyeccion
2.Disefo de la diapositiva
3.Plantillas a medida
4.Superposiciones en plantillas
5.Reproduccién y exportacion de proyecciones
6.Préacticas

UNIDAD DIDACTICA 6. IMPRIMIR
1.Modulo Imprimir
2.Configuracion e impresién de graficos |
3.Configuracién e impresion de graficos Il
4.Plantillas de impresion
5.Resolucién y gestién del color
6.Practicas

UNIDAD DIDACTICA 7. WEB
1.Modulo Web
2.Configurar una galeria web |
3.Configurar una galeria web Il
4.Exportar una galeria web
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

5.Précticas

UNIDAD DIDACTICA 8. EXPORTAR
1.0Opciones de exportacion |
2.0pciones de exportacion |l
3.Ajustes preestablecidos y plugins
4.Servicios de publicacion
5.Practicas

MODULO 2. PHOTOSHOP ELEMEN

UNIDAD DIDACTICA 9. ESPACIO DE TRABAJO
1.Espacio de trabajo del Organizador
2.Espacio de trabajo del Editor
3.Herramientas
4.Paletas y cestas
5.Memoria virtual y plugins
6.Practicas

UNIDAD DIDACTICA 10. IMPORTAR Y VISUALIZAR F(
1.Importar fotografia y video
2.Visualizacion en el organizador
3.Visualizacion por fecha
4.Correccion de fotografias en el Organizador

www.formacioncontinua.eu informacion



Experto en Estilismo de Alimentos en Public

5.Précticas

UNIDAD DIDACTICA 11. ORGANIZACION DE FOTOS
1.Etiquetado de fotos
2.Albumes
3.Busqueda de fotos
4.Gestion de catalogos
5.Gestion de archivos
6.Practicas

UNIDAD DIDACTICA 12. CAPAS
1.Capas
2.0rganizar capas
3.0Opacidad y modos de fusién
4.Capas de ajuste y relleno
5.Estilos de capa
6.Practicas

UNIDAD DIDACTICA 13. SELECCIONES FILTROS Y E/
1.Herramientas de seleccion |
2.Herramientas de seleccion Il
3.Modificacion de selecciones
4 Filtros
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

5.Efectos
6.Practicas
UNIDAD DIDACTICA 14. PINTURA TEXTO Y FORMAS
1.Herramientas de pintura |
2.Herramientas de pintura
3.Rellenos, trazos y tampén
4.Formas y degradados
5.0tras Herramientas
6.Practicas
UNIDAD DIDACTICA 15. TRABAJAR CON IMAGENES
1.Trabajar con el color |
2.Trabajar con el color I
3.Transformar imagenes |
4. Transformar imagenes l|
5.Texto
6.Practicas

UNIDAD DIDACTICA 16. PROYECCIONES Y PROYEC"
1.Proyeccién de diapositivas |
2.Proyeccion de diapositivas Il
3.Proyectos |
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Experto en Estilismo de Alimentos en Public

4.Proyectos Il
5.Composicion de panoramas
6.Préacticas
UNIDAD DIDACTICA 17. GUARDAR PARA WEB
1.Guardar para web
2.Compartir fotografias
3.Imprimir fotografias
4.Exportar fotografias
5.Practicas
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