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duracién total: 150 horas horas telefc
precio: 0 €~

modalidad: Online

* hasta 100 % bonificable para trabajadores.
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descripcién

En el ambito de la agraria es necesario conocer los difel
recoleccién de setas y trufas dentro del area profesional
se pretende aportar los conocimientos necesarios para |
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a quién va dirigido

Todos aquellos trabajadores y profesionales en activo q
conocimientos técnicos en este area.
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objetivos

- Tomar datos del micotopo para su aplicacion en la ges
instrucciones recibidas y conforme a la normativa aplica
riesgos laborales y medioambientales.

- Identificar las setas y trufas mas comunes para la aplic
siguiendo el protocolo de actuacion y las instrucciones r
aplicable vigente, incluida la de prevencién de riesgos le
- Recolectar, seleccionar y manipular setas y trufas com
criterios de sostenibilidad, calidad y rentabilidad econén
a la normativa aplicable vigente, incluida la de prevencic
- Instalar y mantener las infraestructuras de delimitacion
proteccién y cuantas otras sean necesarias para la gest
micoldgico, siguiendo instrucciones recibidas y conformu
de prevencion de riesgos laborales y medioambientales
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para qué te prepara

La presente formacion se ajusta al itinerario formativo di
de Setas y Trufas, certificando el haber superado las dis
incluidas, y va dirigido a la acreditaciéon de las Competel
experiencia laboral y de la formacién no formal, via por |
correspondiente Certificado de Profesionalidad, a través
publicando las distintas Comunidades Auténomas, asi ¢
Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competen:
laboral).

salidas laborales

Desarrolla su actividad profesional en el area de produc
por cuenta propia como ajena, dedicadas a la produccic
recoleccion de hongos, dependiendo funcional y jerarqu
su cargo personal de nivel inferior.
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titulacion

Una vez finalizado el curso, el alumno recibira por parte
Oficial que acredita el haber superado con éxito todas le
el mismo.

Esta titulacion incluira el nombre del curso/master, la du
alumno, el nivel de aprovechamiento que acredita que €
firmas del profesor y Director del centro, y los sellos de |
recibida (Instituto Europeo de Estudios Empresariales).
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INSTITUTO EUROPEO DE EST

‘como centro de Formacion acreditado para la im
EXPIDE LA SIGUIENTE

NOMBRE DEL A
con D.NLL XOOKXX ha superado los

Nombre de la Acc

de XXX horas, perteneciente al Plan de Formac
Y para que surta los efectos pertinentes queda registrado cor

Con una calificacion de ¢

Y para que conste expido la pre
Granada, a (dia) de (m
La direccion General

MARIA MORENO HIDALGO Sellc

forma de bonificacion
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ion de Setas y Trufas

‘UDIOS EMPRESARIALES
Centro de Farmacién
=0 o . o Superior de POSTGRADO
iparticion a nivel nacional de formacion
{ TITULACION UUGHOL)
\LUMNO/A
5 estudios correspondientes de

ion Formativa

ion INESEM en la convocatoria de XXXX
1 namero de expediente JXXXX- JXOCKK-XOOCXOOK

SOBRESALIENTE

isente TITULACION en
es) de (afio)
Firma del alumnola

> MNOMBRE DEL ALUMNO/A

@S
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- Mediante descuento directo en el TC1, a cargo de los :
mes a la Seguridad Social.
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metodologia

El alumno comienza su andadura en INESEM a trav
metodologia de aprendizaje online, el alumno debe avai
itinerario formativo, asi como realizar las actividades y a
del itinerario, el alumno se encontrara con el examen fin
minimo del 75% de las cuestiones planteadas para podt

Nuestro equipo docente y un tutor especializado har
todos los progresos del alumno asi como estableciendo
consultas.

El alumno dispone de un espacio donde gestionar tc
Secretaria Virtual, y de un lugar de encuentro, Comunid
aprendizaje que enriquecera su desarrollo profesional.
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materiales didacticos

- Manual teodrico 'UF2413 Reconocimiento del Micotop:

- Manual tedrico 'UF2414 Recoleccidn, Seleccién y Mai

- Manual tedrico 'UF2415 Instalacion y Mantenimiento

www.formacioncontinua.eu informacion
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INESEM
FonmACION
CoNTINUA EU
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profesorado y servicio de tutorias
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Nuestro equipo docente estara a su disposicion par:
de contenido que pueda necesitar relacionado con el cu
nosotros a través de la propia plataforma o Chat, Email
un documento denominado “Guia del Alumno” entregad
Contamos con una extensa plantilla de profesores espe
con una amplia experiencia en el ambito docente.

El alumno podra contactar con los profesores y form
como solicitar informacién complementaria, fuentes bibli
Podra hacerlo de las siguientes formas:

- Por e-mail: El alumno podra enviar sus dudas y co
respuesta en un plazo maximo de 48 horas.

- Por teléfono: Existe un horario para las tutorias tel
hablar directamente con su tutor.

- A través del Campus Virtual: El alumno/a puede ¢
del mismo, pudiendo tener acceso a Secretaria, agilizar

www.formacioncontinua.eu informacion
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plazo de finalizacion

El alumno cuenta con un periodo maximo de tiempo par
misma duracion del curso. Existe por tanto un calendari
de fin.

campus virtual online

especialmente dirigido a los alumnos matriculados en ct
de inesem ofrece contenidos multimedia de alta calidad

www.formacioncontinua.eu informacion
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‘a la finalizacion del curso, que dependera de la
o formativo con una fecha de inicio y una fecha

Jrsos de modalidad online, el campus virtual
y ejercicios interactivos.

fax: 958 050 245
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comunidad

servicio gratuito que permitira al alumno formar parte de
disfruta de multiples ventajas: becas, descuentos y pron
para aprender idiomas...

revista digital

el alumno podra descargar articulos sobre e-learning, p
articulos de opinidn, noticias sobre convocatorias de op
administracion, ferias sobre formacion, etc.

secretaria

www.formacioncontinua.eu informacion
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Este sistema comunica al alumno directamente con nue
de matriculacién, envio de documentacion y solucién de

Ademas, a través de nuestro gestor documental, el alun
sus documentos, controlar las fechas de envio, finalizac
lo relacionado con la parte administrativa de sus cursos
seguimiento personal de todos sus tramites con INESE!

programa formativo

MODULO 1. RECOLECCION DE SE
UNIDAD FORMATIVA 1. RECONOCIMIENTO DE

TRUFAS
UNIDAD DIDACTICA 1. TOMA DE DATOS DEL MICOT

www.formacioncontinua.eu informacion
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1.Busqueda de informacion sobre el medio.
2.Definicién de micotopo:

1.- Descripcion de los diferentes biotopos de la zor

comunidades vegetales y las principales especies vegel

2.- Acopio de informacion sobre hongos y plantas ¢
3.Variables meteoroldgicas y edafologicas que influye
4.Toma de datos del medio fisico:

1.- Propiedad de las parcelas.

2.- Humedad.

3.- Datos climaticos.
5.Toma de datos del medio biético:

1.- Flora.

2.- Fauna.
6.Descripcion de un hongo:

1.- Sombrero.

2.- Pie.

3.- Anillo.

4.- Volva.

5.- Himenio (tipos).
7.Toma de datos de hongos:

www.formacioncontinua.eu informacion
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1.- Frecuencia en la toma de datos.

2.- Recoleccion de Basidiomas.

3.- Recoleccion de ascomas.

4.- Especies vegetales cercanas.

5.- Suelo asociado.

6.- Posicion en el paisaje.
8.Marcacion de lugares de crecimiento de los hongos.
9.0rganizacién de un estadillo de campo.
10.Archivo de los estadillos de campo.
11.Manejo y mantenimiento de equipos, maquinaria y |
12.Equipos de Proteccion Individual (EPI's).

UNIDAD DIDACTICA 2. MUESTREO E IDENTIFICACIO
1.Informacién bibliografica botanica y micoldégica gene
2.Informacién cartografica (mapas, inventarios, entre ¢
3.Bibliografia para la determinacion macroscoépica de
4 .Informacion sobre la toxicidad, caracteristicas identi

basicas a seguir en cuanto a comestibilidad de setas.
5.Guias y claves micolégicas para la inventariacion de
6.Herramientas y materiales para la identificacion de <
7.Reactivos para realizacion de analisis basicos en la

www.formacioncontinua.eu informacion
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8.Concepto de nombre cientifico.
9.Sistematica basica de hongos.
10.Inventariado y seguimiento de especies de hongos.
11.Realizacion de un inventario con los carpdéforos rec
12.Utilizacién de los reactivos quimicos adecuados a ¢
13.Descripcion de especies de setas y trufas comestib
1.- Nombre cientifico.
2.- Medidas.
3.- Caracteristicas morfolégicas macroscopicas.
4.- Vegetacion a la que suele asociarse.
5.- Sustrato al que suele asociarse.
6.- Densidad de ejemplares.
14.Especies de setas y trufas amenazadas y de interé:
1.- Localizacion, seguimiento de la poblacion.
2.- Métodos de identificacion en campo de setas y
3.- Caracteres macroscopicos fundamentales.
4.- Lupa manual.
5.- Guia micolégica.
6.- Reactivos quimicos basicos.
15.Toma de muestras en el campo.

www.formacioncontinua.eu informacion
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16.Elaboracién de Estadillos de campo.
17.Toma de muestras de otros componentes del biotoy
18.Métodos de recoleccion en el campo de setas vy trut
19.Canasta.
1.- Navaja grande.
2.- Papel de aluminio o cajitas protectoras para eje
3.- Traslado cuidadoso de los especimenes.
4.- Conservacion de las muestras en frigorifico a 1-
20.Toma de fotografias in situ con muestras de la vege
21.Mantenimiento de equipos y material para la limpie:
22.Mantenimiento de los equipos, materiales, maquina
setas y trufas.

23.Equipos de Proteccion Individual (EPI’s).
UNIDAD DIDACTICA 3. APLICACION DE LA NORMAT!
DEL MICOTOPO E IDENTIFICACION DE SETAS Y TRL

1.Normativa basica relacionada con la identificacion y

2.Manuales de buenas practicas en la recoleccion de

3.Normativa sobre prevencién de riesgos laborales.

4.Normativa aplicable vigente y criterios de calidad y r
trufas.

www.formacioncontinua.eu informacion
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5.Normativa sobre buenas practicas agrarias.
6.Normativa forestal.
7.Normativa medioambiental.
UNIDAD FORMATIVA 2. RECOLECCION, SELEC
UNIDAD DIDACTICA 1. RECOLECCION DE SETAS Y 1
1.Recoleccion de las distintas especies de setas y truf
2.Acopio y almacenamiento de los materiales y herrar
trufas comestibles.
3.Protocolos de toma de muestras, traslado y conserv
vegetales y substratos).
4.Anotacién de datos de setas y trufas recolectadas (I
5.Limpieza y seleccion previa en el campo segun crite
largo de su ciclo bioldgico.
6.Toma de muestras de las especies de hongos destit
vegetales y substratos asociados.
1.- Conservacion de las muestras en receptaculos
2.- Rapidez en su traslado.
3.- Anotacion de los datos principales durante la re
7.Control de parametros sanitarios y ambientales de I
8.Valoracion cualitativa y cuantitativa de la recogida.

www.formacioncontinua.eu informacion
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9.Seleccion, manejo, mantenimiento, limpieza y esteri
operaciones de recoleccion de setas y trufas comestible
10.Normativa aplicable vigente, el plan de prevencion «
economica en materia de recoleccion, seleccion y maniy
11.Realizacién de las operaciones cumpliendo la norm
laborales, y cumplimentando los partes de trabajo reque
12.Equipos de Proteccion Individual (EPI’s).

UNIDAD DIDACTICA 2. MANIPULACION Y SELECCIOI
1.Seleccion y envasado de las distintas especies de s
2.Acopio y almacenamiento de los materiales utilizadc

trufas comestibles.
3.Protocolos de toma de muestras, traslado y conserv

vegetales y substratos).

4.Anotacién de datos de setas y trufas comestibles re«
5.Conservacion de las setas y trufas en lugar frio entre
6.Control de la temperatura de las camaras frigorificas
7.Parametros ambientales y sanitarios necesarios en |
8.Métodos de limpieza de setas y trufas.

9.Métodos de manipulacién siguiendo la normativa de
10.Métodos de seleccidn y clasificacion segun:

www.formacioncontinua.eu informacion
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1.- Especie.

2.- Estado de la seta o trufa.

3.- Calidad organoléptica.

4.- Clasificacion siguiendo criterios de calidad y sal
11.Control de parametros sanitarios y ambientales de |

Manuales de uso de los sistemas de control automatiza

12.Envasado: métodos, materiales y herramientas.
13.Acopio de envases.
14 .Esterilizacion de los envases.
15.Contaminacion de setas y trufas: lugares y factores

1.- Por otras especies fungicas.

2.- Por bacterias.

3.- Por otros patégenos.
16.Etiquetado de los envases.
17.Elaboracién de Catalogos comerciales de envasadc
18.Valoracion cualitativa y cuantitativa de la producciol
19.Seleccion, manejo, mantenimiento, limpieza y ester

utilizadas en las operaciones de recoleccion, seleccion

20.Control sanitario de las instalaciones.
21.Utilizacion de Manuales de gestidn de residuos.

www.formacioncontinua.eu informacion
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22.Seleccion y mantenimiento de equipos y material p:
23.Normativa aplicable vigente, el plan de prevencion «

econdmica en materia de recoleccion, seleccion y manij
24 Realizacion de las operaciones cumpliendo la norm

laborales, y cumplimentando los partes de trabajo reque
25.Equipos de Proteccion Individual (EPI’s).

UNIDAD DIDACTICA 3. APLICACION DE LA NORMAT|

SELECCION Y MANIPULACION DE SETAS Y TRUFAS
1.Normativa basica relacionada con la recoleccion de
2.Manuales de buenas practicas en la recoleccion de
3.Normativa aplicable vigente y criterios de calidad y r
4.Normativa relacionada con la manipulacién de alime
5.Normativa relacionada con el envasado de alimento
6.Normativa sobre prevencion de riesgos laborales.
7.Normativa sobre buenas practicas agrarias.
8.Normativa forestal.
9.Normativa medioambiental.

UNIDAD FORMATIVA 3. INSTALACION Y MANT

APORVECHAMIENTO MICOLOGICO

UNIDAD DIDACTICA 1. INSTALACION Y MANTENIMIE

+ Informacion Gratis

www.formacioncontinua.eu informacion
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SENALIZACION, EXCLUSION, OBSERVACION Y PRO
MICOLOGICO.
1.Materiales utilizados en la instalacion y mantenimier
2.Instalacion de infraestructuras de delimitacion, sefa
aprovechamiento micolégico:
1.- Carteleria.
2.- Vallados cinegéticos.
3.Instalacién de senalizacion legal e informativa del te
4 Mantenimiento y revision periédica de las infraestruc
5.Seleccion, manejo y mantenimiento de los equipos,
mantenimiento de las infraestructuras necesarias para l:
6.Mantenimiento de los equipos, materiales, maquinar
de las infraestructuras de delimitacion, senalizacion, exc
micoldgico.
7.Equipos de Proteccién Individual (EPI’s).
UNIDAD DIDACTICA 2. APLICACION DE LA NORMAT!
MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURAS DE DELIl
APROVECHAMIENTO MICOLOGICO.

1.Normativa sobre buenas practicas agrarias.
2.Normativa forestal.
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3.Normativa medioambiental.
4.Normativa sobre prevencion de riesgos laborales.
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